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Checklista for att starta livsmedelsverksamhet, t ex ett café

Denna lista ar tankt som en komihaglista 6ver saker som kan vara bra att fundera éver for den som
planerar driva ett mindre livsmedelsforetag i form av café med smorgas- och salladsberedning samt
servering. Har kan du bl a se vilka olika utrymmen, inredning och utrustning som kan behdvas. Detta
ar endast tankt som en rekommendation da verksamhetens omfattning och art avgor vad som behovs
for att hantera livsmedel pa ett bra och sdkert sétt.

1. VARUMOTTAGNING

Utrymme for mottagning,
uppackning, returemballage,
backar, vagnar

PERSONALUTRYMMEN

e Omkladningsrum med plats for
atskild forvaring av privat- och
arbetsklader

e Plats for smutstvatt och ren
tvatt

e Personaltoalett med
handtvattstall

e Pausrum/matrum/kontor

FORRADSUTRYMMEN
Utrymmen for torra varor,
forpackningsmaterial

Kyl- och frysutrymmen

. BEREDNINGSUTRYMME

Varmeenheter (hushallsspis,
mikrovagsugn el dyl)

Tillrackligt med arbetsbankar,
avstallningsytor, hyllor, hoar- och
tappkranar

Skilda kylenheter for olika
ofdrpackade livsmedel (kott, fisk
och gronsaker)

Utrustning for nedkylning.

Plats for forpackningsmaterial och
paketering

Frysenheter

Handtvattstall

5. FORSALJNING/SERVERING

e Exponeringsdisk med kyld del for
smorgasar och sallader eventuellt
avdelad

e Plats for kaffemaskiner,
dryckeskyl, mikrovagsugn, kassa,
porslin och forpackningsmaterial

e Handtvéttstall

DISKUTRYMME

Diskbank med ho- och tappkran
Diskmaskin

Utrymme fér smutsig respektive
ren disk

Plats for avfallsbehallare
Handtvattsmojligheter

e o o @

STADUTRYMME

Plats for stadutrustning

Hyllor for rengéringsmedel och dyl
Upphéangningsanordning for
stddredskap

e Utslagsvask och tappstélle
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8. SOPUTRYMME
e Avskilt utrymme for sopor

Ytterligare utrymmen och utrustning an de
som tas upp hér kravs t ex vid bakning,
beredning av mat, glassberedning,
syltberedning och all annan sérskild
hantering.

Vasentliga &ndringar i lokalen eller av
verksamheten ska anmalas till miljé- och
byggnadskontoret innan andring sker.
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